
Con la nuova friggitrice ad aria Lufthous LH Crisp otterrete ri-
sultati spettacolari in cucina senza nemmeno usare l’olio. 
Genera un potente flusso di aria calda ad alta pressione/veloci-
tà, che circola uniformemente all’interno a diverse temperature, 
per ottenere tutti i vantaggi della frittura senza i rispettivi in-
convenienti. Consistenza croccante, aspetto appetitoso e sa-
pore pieno; in modo benefico, adatto al consumo quotidiano.

Dimenticatevi di fumi, odori, schizzi, pulizia difficile... la frig-
gitrice ad aria Air Fryer LH Crisp prepara i vostri piatti preferiti 
senza complicazioni o grattacapi. Non userete mai più le frig-
gitrici tradizionali. 

Efficiente nel funzionamento, la temperatura può essere pro-
grammata da 80º a 200º C per raggiungere il punto di cottura 
esatto per ogni alimento. Dispone inoltre di un timer per un 
massimo di 1 ora. La capacità di 6 l non è un problema di 
spazio. Può tenere calde le pietanze fino a 2 ore.

Dispone inoltre di modalità preimpostate per alimenti comu-
ni come: patatine, pollame, frutti di mare, carne, pesce, 
arrosti o dolci. Queste modalità ottimizzano le opzioni per 
offrire risultati ancora più eccellenti, tenendo conto delle qua-
lità uniche di ciascuna. Non dovrete preoccuparvi di nulla. 
Scegliete la modalità, la vostra friggitrice Air Fryer LH Crisp 
saprà cosa fare.

Se il vostro piatto è freddo o volete utilizzare gli avanzi dell’ul-
timo pasto, la funzione “Riscaldare” fa al caso vostro. In po-
chi minuti avrete di nuovo un piatto appena cucinato.

Inoltre, limitando l’uso degli oli, la pulizia diventa incredibil-
mente facile. Non è mai stato così comodo lavare gli uten-
sili dopo aver mangiato.
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Ulteriori vantaggi della friggitrice ad aria 
Air Fryer LH Crisp
Versatile: arrostisce, cuoce, “frigge”, ecc. È in grado di 
proporre tutte le tecniche in modo che possiate avere 
un’enorme varietà di piatti a vostra disposizione. La scusa 
perfetta per migliorare le vostre arti culinarie e cimentarvi 
con quelle alternative che non avete mai provato prima.

Più veloce di un forno: se il benessere è la vostra massi-
ma, siete fortunati. Le friggitrici ad aria concentrano tutta 
la potenza in modo ottimizzato, riducendo il tempo di pre-
parazione necessario. In modo da poterlo investire dove 
davvero ce n’è bisogno.

Economico: vi farà risparmiare denaro. Il miglior sfrutta-
mento del calore riduce il tempo di utilizzo. Un vantaggio 
ecologico per il pianeta (nessuno spreco di energia) e per 
la vostra bolletta a fine mese. Inoltre, ridurrà il consumo di 
olio, quindi giorno dopo giorno noterete la differenza nel 
vostro portafoglio.

Assenza di odori: la cottura avviene in un contenitore 
chiuso, quindi, il fastidio dei forti aromi in casa dopo aver 
preparato certi piatti sarà un ricordo del passato. Lufthous 
è qui per cambiare le cose per sempre.

La sicurezza prima di tutto: un altro vantaggio di lavorare 
con una macchina coperta è il fatto di ridurre il rischio di 
ustioni, incidenti o esposizione al calore (in estate, sarete 
grati di non trovarvi accanto a un apparecchio rovente). 
Tutto si svolge in un ambiente controllato, senza influen-
zare il mondo esterno.

Dati tecnici
Potenza: 1.800 W 

Temperatura: 80º C - 200 ºC 

Timer 1 ora

Capacità: 6 l

Tensione nominale: 220-240 V~

Frequenza nominale: 50/60 Hz

Misure: 40,5x31x36,8 cm

Peso netto: 5,5 kg

POTENZA FINO 
A 1.880 W

TEMPERATURA TRA 
80OC - 200OC

TIMER 
MASSIMO 1 

ORA

CAPACITÀ 6 L MANTIENE IL 
CALORE FINO 

A 120’


